真空 H 圧力 IH 炊飯ジャー保証書 


持込修理 


取扱説明藝、本体表示などの注意書さに従った使巧状態で保証期間巧に故障した場合には、巧料修理いたします。製品と本書 
をご持参のうえ、お買い上げの販売店にお申しつけください。製品のある場所での出張修理や製品輸送の場合は、出張料や翰 
送料などの実寶を申し受けます。 


塑名 NP-FTIO/FTIS 欄乂 : F 


; 

留名 

き 

お 

おを前 

客 

様 

ご住所〒 



每お買い上げ日 ® 販売店名.イを所 
_年月曰 

保証期間 
お買い上げ日より 

本你1年 

なべフッ素如エ 

3年 a 

® 巧欄に記入のなし、場合は無効となりまずから、必ずご確認くださ■い。 

なべを交換さりる場合はち記の部品番号をご連結ください。[なべ aOL ヴイブ）已.234•なべり .8 L ブイズ) B -235] 


1.ご乾居、ご贈答などで、お買い上ば版売樹こお申しつけできない場合は、興せのお客様ご相談窓口にお申しつけください。 

&保証期間巧でも巧の場合には有料修理になります。 

(イ)使用上の誤り、およぴ巧造や不尝な修理による故度および損傷。 

(口）お賈し、上げをの翰を•移動•落下などによる故障および損傷。 

(ハ）規職、がき、落蜜、その他の磯地変、およ機き、想き、ガス害(佩ヒガスなど)、異常空圧、願巧の使馬®!(班' 
周議)などによる故障およひ賴傷。 

(二)一般寒庭用 LU か(たとえば業務巧の長時間使巧、皇廚、舶姐へのとラ載)に巧巧さ n た場合のが房および損傷。 

(ホ）本密のご巧巧びない場合。 

(へ） 本書にお頁しなげ年月日、お客様ち、販売店ちの記入のなし、寫合あるいは字句を潭きかえられた場合。 

(卜）消耗部品の巧換。 

(チ)下記の使し巧をした領合のなべ巧面フッ素加工のふくれ、はびれなど 

• 食器满いのため、スプーンや食器などかたいをのを入れた D ， 洗ったりした場合。 

-なべのお手入れに、たねしやみびをがなどを巧った場合。 

• なべの中で酢を巧った場合。 

-お買い上げをの落下や萬!をなどで生じたへこみ 

-その他取扱齡明猩、本体貼付ラベルなどの記載事項にそわない使い方をした場合。 

江本澄は曰本国のにおいてのみ有効です。 

This warranty is valid only in Japan. 

4. 本留は盜難•火がなどの不可抗力 LU 巧■で紛失ごれた場合は、再発巧いたしませんので大切に保存してください。 


さお客様にご記入し''ただいた記載巧容は、保証期間巧のヴービス活動およびその後の安全点巧活動のために利用させてし'*ただ 
<場合びございますので，ご了承ください。 

® この保証雷は、本壑に巧巧した期間•条件のもとにおいて無稱 i 度理をお約束するをのです。従ってこの保証涅にぶって巧証壁を 
発行してし、るち(保証責任者）、およびそ打しソ外の事業者に巧するお客様のる律上の権利を制限するものではありませんので、 
保証期間経過をのイ鍵な。こついてご不明の場合は、お買し、上げの販売巧または弊社のお客様ご相談窓口こお問し、合ねせくだ 
さい。 

象 EI 17 ホ - C ン棵式会な 

干530说リ大阪巿化区天滴 1 T 目20き5号 巧 (日 6) 目 356-2391 


靈瞳農戀！長年ご使诏の圧力! HI が飯ジャーの点検を！ 



こ友 さ ご使用中、電源コード-差込みプラグび異常 

んりに熱くなる 

なま き 焦げ< さいにおいびする 

mu を 製品の一部に割れ、びたつさ、ゆるみびある 

斗犬んをげ飯中、底部のフアンが回つていない 

I まね*をその他の異常やな[障びある 


こんな症扶のとをは、故障 
やき故の防止のため、あ、ず 
販売店に点検（^)をご 
相談 <ださい。 


NP - FT 型◎⑥④ 


SNP-F110/FH8 型 

1.0しヴイス 1.8 しヴイス 



0このたびは、お買い上げいたださ、 
まことにあ0びとラござし)ました。 


留取扱説明書をよくお読みのラえ、 
正しくお使いください。お読みに 
なったあとは、大切に保存して < だ 
さい。 [； 保記書つさ I 




























ち < じ 


お懐いになるまえに 

ま全上のご注意 3 

各部のなまえと扱い方 色 

米のお話/玄米活性のお話 8 

おいしく炊いて-おいしく保温 9 

使い方 

ご飯の炊きち 

基本的な炊さ方 10 

無洗米の炊さ方 12 

メニ：!一 13 

炊きちメモ 14 

タイマー予約炊飯 16 

健康メニュー 

発芽コース 18 

発芽コースで作った凳芽を米の炊きち 20 

ヨーグルト、とう瓦、温泉たまご 呂2 

ヨーグルト、とう面、遍泉たまごの作り方メモ 24 

標寧①保温おやずみが温 26 

時刻の合わせ方 27 

報知音の種類と切りかえち 27 

お料理ノート 

お料理メモ麦混ぜご飯 28 

スタ草ナキムチ混ぜご飯五目ご節 吕9 

ちらしずしわ草がゆ 30 

山菜おこわヨーグルトムース 31 

ヨーグルトのサラダ豆腐の已色アイス 3吕 

豆腐のプチケーキ温泉たまご 33 


お手入れ 

お手入れ 34 

交換部品 35 

困ったとをに 

故障かなと思ったとを 36 

こんな表ををしたとを 38 

アフターサービス 39 

お客様ご相談窓口 39 

仕様 39 

保証書 裏表紙 


圧力炊飯するため PS マーク ’ SG マーク取得 

PS マー ク 

経済産業省げ定めた「消費生活 
用製品安全法 J の家庭用の圧力 
なべおよび圧力がまの安全基準 
に適合していることを示します。 

SG 7 —ク 

製品安を協含が定めた認定基準 
に合格したことを示し、万一製 
品の欠陥による人身事故が生じ 
た場合、賠償措置びとられます。 
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を M 猫ずお鄙りくおをい 


さここに表したを意事項は、あなたや他の人々への危喜や損害を未然に防止するためのものでず。 
©いずれもま全に関する重要な巧容ですので、必ずお守りください。 



生 


A 


A 注忌 


取り扱いを誤った場合、死 t 
または重傷*1を負うことび、 
想定される内容を表します。 

取り扱いを誤った場合、傷害ぷ2 
または物的損書* 3 の発生び、 
想定される內客を表します。 


A 

注意 


嫁1重傷とは、失明、けび、やけど(高温 • 低豆）、感電、骨巧、 
中裏などで、後遺症が残るものおよび治療に入院 • 長期 
の通院を要するらのをさします。 

《2傷害とは、治療に入院•長期の通院を要さないけびやや 
けど' 感電などをさします。 


A 


® 改造はしない。また、修理技術者 L ソがの 
人は分解したり修理をしない 

,火災•感電•けびの原因になじぎす。修理はお買い上 
げの販売店または弊なのお客樣ごす目験窓口にごネ目 
設ください。 


^めれた手で萬込みプラグを巧を差しし 
めれ手禁止感電やけびをすることがあ0ます。 


禁止 

0 

禁止 

禁止 


子巧だけで使わせたり巧巧の手の属くと 
ころで使わない 

やけど•感留•けびをずる恐れがあ0ます。 

電源コードや差込みプラグが傷んでいた 
り、コンセントの差し込みがゆるいときは 
使用しない コンセント 

感電•シヨート•発火の渗—差込みプラグ 
原因にな0まず。 ノ^每] 

——:^^電源コード 


電源コードを傷つけない 

無恐〔脚ブたり、弓 I っ張ったり、ねじった D 、 たばねた 
り、高温測こおづけたり、重いをのをのせたり 、挟み 
込んだり' 肥したりすると舉源〕ードが破損し、厳 
感電の原因になります。 

交流1 00 V むかでは使用しない 

火災•感電の原因にな0ます。 


m S 農しプ蒜なコンセントの奥までい 

あず実施感電•シヨート•発煙•発义の原因にな D ます。 


A 記号は、醫告•ま意を促す内容びあるこ 
とを告げるちのです。具が的なを意內容は 
國の中や近くに文章や絵で表しまず。_ 

Q 記号は、禁止の行為であることを告げる 
をのです。具体的な禁止内容は図の中や近 
くに文章や給で表します。_ 

@記号は、行為を強制したり指おしたり 
する内容を告げるちのです。具体的な指示 
内容は図の中や近くに夕章や絵で表します。 


&3物的損害とは、家屋 • 家財おぶび家畜•ペットなどにかか 
ねる化大損害をさします。 


® かにつけたり V 水をかけたりしない 
本体内部にも水を入れない 
シヨ—卜•感聖の恐れげ あります。 


® 蒸気口に手を触れない 

やけどをすることびあ0ます。特に乳ぶ]巧にはさわ 
巧 軸垃 I 卜らせないよつごを意くだをい 0 

0 吸•排気□やずき間にピンや針金および 
金属物などの異物を入れない 
m ,|- 感電や異常動作してけがをすることがあ0ます。 


本が底部 


^巧飯中は絶対にがぶたを開けたり移動さ 
Cv せない 

禁止やけどをする恐れびち0ます。 


j 定格1已 AL ソ上のコンセントを単独で使う 

;他の器具と併用すると分岐コンセント部び異常発熱 
ぷ•^旋して発火することびあります。 

» 差込みプラグの巧（プラグの先端）および 
巧の根用こほこりが巧着している場合は、 

おず実施がなへ 

义從の原因になります。 


©お買し Lb ばの毁品と本書に記載したイラストは異なることがあります。 
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A 注 


® 使用中や使用直後は、高溫部に独れない 
またがぶたを開けるときの蒸気、ご飯を 
接触禁止ほぐずとさには手びなべなどに 
当た6ないよラに注意する 

やけどの原因になります。 _ 


特に内ぶた 
なべなどの 
金属部 





本体を持ち運ぶときは、プッシュポタンに 
軸れない 


接軸禁止がぶたび開いて、けびややけどを 
することびあります。 


プッシュポタン 



り水のかかるところや、义気の近くでは使 の 

禁止感醒■漏驅や変おの原因になりまず。 禁止 


専用なベ L ソがは使用しない 

なべび過熱した D 、 異常動作の原因にな0ます。 


® 壁や家具の近<で使わない 

キッチン用収納棚などで使うとまは、中に 
禁止蒸気がこを5ないよラにずる 

お気または蘇で壁やを具を場め、巧を、変おの原因 
になります。 


/ CN 不ま定な場所や熱に弱い敷物の上では 
Iv 使用しない 
禁止 乂災の原因にな0ます。 


Q 


健康調理なベを直に入れて使用しない 
なべび、過熱したり、異常動作の原因にな。ます。 


歡 使用時 1 U かは、差込みプラグをコンセン 

購卜か5巧く 

ブ=5グをけびややけど、絶縁莫化による感霉•漏電火災の原 
巧 < 因になります。 


お手入れは冷えてから巧う 

高温部に軸む、やけどの恐れびあ D ます。 


必ず実飽 


,電源コードを巻き取るときは是込みプラ 

擺って編す扼と励な。 


_,む職用べースメーカーをお使いのちは、 

' I 本製品のご使用にあたって 
医師誦談 医師とよくご相談ください 

本裂品の動作びベースメーカーに影響を与える 
ことがあります。 


,，'す、 差込みプラグを抜くときは、電源コードを 
V 持たずにおず巧端の善込みプラグを持つ 

が^施て 引を抜く 

感電やシヨートして発义ずることがお0ます。 


お願し、 


因磁気に謂いをのを近づけない 

テレビ•ラジオなどは、雑音の入る恐れびあります。 
キャッシュカード-自動改ネし巧定期券-カセットテープな 
どは、記憶 Jbt 消无る恐れび巧0ます。 


因本な（特に蒸気口）には、ふまんなどをかけない 
本巧や外ぶたの変形、変色の原因になります。 


にの製品に搭載をれてし巧健康メニュ ー i ^ m は炊 
飯専用ですので他の用途には絶対に使用しない 
さ分量の増える煮豆などの料理 
さ急激にミ包の出る重そうなどを使う料理 
さのりがになるカレーやシチューのルーなどの料理 
©を量の油を入れる料巧 

!なべに、キズのつくよラな器具を入れない 
なべにキズびついたり、ラま < 炊けない原因にな D ます。 


H 豆類ををに使った料理はしない 
巧厚の原因になります。 


II 吸•排気□をふさいだり、水をかけたりしない 
またか分を含んだをのの上に置かない 
感電やが障の原因にな0ます。 


■なべの3分の2 (なべに表示している MAX の線）由本体庫内やなべに異物（ご飯粒や米粒など）が 
な上に水を入れてげ飯しない ついたまま使用しない 

0 (^ …な ^ うまく蚊けない原因になります。 

すしめ>稱 I _ 

5" -韋 g 國蒸しものなどげ飯.保温 1 U パの巧遠に使用し 

3- 1 - 3-を力 ない 

累気□などび詰まる原因となります。 


5:1麵 

3-を！ 


■圧力調整装置やを全弁が目詰まりした巧態で使用しない 

圧力词整装置やぎ全弁にご飯粒が付着した D 目詰ま0してい 
るときは、きれし •> に取〇隐いて <ださい。 

励調整装屋は分解しないでください。 r 丄。。が 


圧力調整装置 



安全弁 






お括いになるまえに 


餐部のなまえと巧い方 


蒸列 □ - 

©炊飯時に蒸気び出て高温に 
なるのでを意して < ださい。 


がぶた（ふた） 


プッシュボタン- 

がぶたを開けるとさ 
に巧す 

©圧力式で密閉度を 
上げてげくために 
開くまでかし時間 
げかかることびお0 
まず。 

吸気□(本体底部）一 



扫爲□(本体裏側） 


巧ぶた 

巧ぶた止め員- 

巧ぶたの取りはずし•取りつけのときに使う 
◎お手入れ後、内ぶたを必ず取りつけます。 
一 P 3 曰 

内ぶたとっ手(定ち2力巧）-1 

巧ぶたを持ち運ぶとさに使ラ 

驚品/ 


圧力調藝装置 


內ぶたパッキン 


m 


—八ンドル 

持ち運びのとさに 

棲ぅ 

•違'込みプラク‘ 


電源コード 
出しち 

差込みプラグを持って 
引く（赤マーク政上引 
を出さない） 

しまい方 

差込みフラクを持って、 
2 〜 3cm 引いて戻す 
と自動的に巻を込む 


夕1•ぶたパッキン 
みたセンサー 

を全パツキン 
-蒸気 □ 



-しゃもじ受け取りつけ部(左ち幼丽 

しゃもじ受けのつけち 
® 2力巧のツメを本体に強めに巧し 
つけなびら(①)、脚をしゃをじ受け 
取りつけ部の巧に差し込む(②） 

しゃも腿けのはずし方 
® しやをじ受けを、ッメ 
ひねりなびら 


嗯？ 


® キーは確実に巧してください。 

© r 炊飯」キー、「とりけし」キー中央の （© 


，）は、目の不自由な方に配慮していまず。 


r 保湿選択け- 

「標準の保温」や「お 
やすみが温」を選ぶと 
さに使ラ-* P 吕巨 

f 禮康メニユ ー J 
キ— 

健康メニューを 
遺ぶときに使う 

一 P 18 〜 P 2 已 


表示部 


r 炊飯 J キー 

炊飯するとをに 

凌ラ 



r とりけし_1キ- 

操作設定のお D 消しや 
作動中の機能を中止 
するとをに使ラ 

r 炊飯メニュ ー J キー 

丈::^ メニューを震ぶときに使う 

r 無洗制キー 
無洗米を炊くときに使う 


「マ_1キ_ 

時刻を戻すとさに押す 


食べたい時刻に 
自動的に炊を上 
げるタイ7—予 
約炊飯のときに 
使う一 P 16 

「時刻合わせ J キー 

予約時刻や健康メニュー、現 
在時刻の時間を合わせるとき 
に使ラー PIS 、 P 18、 P 27 

「Aj キー 

時刻を進めるとさに巧す 

















魯米は精米や加工のしかたにより呼ぴ名びかわりまず。 


「めか層と胚芽」びだんだん除かれてい< 


ちみ殻めか層 


まいにゆう\ 

胚乳 



:玄米 

: 3 分づき 

5 分づき 

7 分づき； 

；ちみか6を 

!をがか5「め 

をがか日「め 

空米か S 「め； 

!み覆を取り 

■ か層と胚芽」 

か層と腔す J 

か層と虹ま」1 

I 除いたちの 

!を約3割取0 

を約5割取0 

を約7孰巧0 ! 


!除いたをの 

除いたをの 

除いたをの； 



白米：無ミ先米 
玄米から r め；白米の表面 
か履と胚ま J I に殘る細か 
を荒をに取り！し1めかを取0 
除いた梯:除し、たをの 


I 八 

胚芽精米； 

玄米の胚芽巧' e 胚ま精米は、巧巧な精米な術で精米したをので、家庭 
\ 用巧ホ儀ではでをません。お米屋さんで、ご巧入<だ 
巧 D 除し'!たちの'さい。 


発す玄米 

玄:米を加工して 
胚穿の部分び 
膨5んですび出 
るで前のをの 


• 普通の艺米に比べ、やねらかく食べやすいぶラに如:！： 
されています。また巧蚕素の一つであるギヤバ（ガン 
マーアミノ藍酸）び、多く含ま〇ています。 


顏纖雜 g 


@この製品では玄米を炊くことがでをます。 

また、玄米を活性化ごせ栄養価を高める炊きちとして r 玄米活性」^ニューか這へます。 

[ 二二。' I . . I こい‘一'.,...:. V . ' 、'1 


「玄米活性」メニユーを選んで玄米を炊飯すると、まず玄米を活性化させる工程に入り、その後、自動 
的に通常の玄米炊飯工程に移 D ます。 

玄米を活性化させる工程では、なべ内の温度を約40でで2時間維持しますので炊き上びりまで3時 
間10分〜3時間2己分ぐらいかかります。玄米び活性化することにより栄養素の一つである《ギヤパげ 
ンマーアミノ酪酸）の量び元の玄米の約].已倍に増加します。また、通常の玄米炊飯に比べてやわら 
か<食べやす< な0ます。 

※ギヤバとは 

ギヤバ(ガンマーアミノ酪酸)はアミノ酸の一種で血圧を下げたり、神経を鎮める効果びあるといわれています。 


おいし<顯1^、て • おいしく保温 


墜。い 


米を正しく計る 

必ず付属の計量カップすりをりで計りまず。計量米びつや市販のカップの日 OmL ) では、 
差び出ます。 

手早く洗ラ 

1回目は、たっぷりの水で手早く洗って、水をすぐに捨てます。このあと、4〜5回水をかえ、 
めか分をよく洗い流します。 


正しく水加減をずる 


米の種類 

化加減 

軟質米 

胚芽精米 

水位目盛どおり 

新 米 

水位目盛より少なめ 

古 米 

硬質米 

水位目盛よ0少しをめ 


《 r 水位目盛よりかしをめ」でげくときは、ふ 
をこぼれ防止のために、「ややちちをち」; 
ニューで炊いてください。 

アルカリ度の強い水を使わない 

黄変したり、ベたついたご線になります。 

げき上びった5、ずぐにほぐず 

余分なががび逃げて、成つくらおいし< 
なります。 


例：白米•無洗米とを3カップの占を 


燃^ r ^ Aj / ^ 

すしめし誦白 ホ！ 

已- 


おかゆ 

1.51 


5- 


… 斗 . 

むが 


■3~ 


053 
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li 

でで 


水位目盛の 
I 白米巧」まで 
水を入れる 


® 例のか位目盛は1 .0 L サイズ 



1吕時間上の保温をずるときは r おやすみ保溫」にずる 


ご飯の乾燥•いやなにおい•変色を防ぐために 
このよつな保温はしない 

©ご飯のつぎたし 
® 冷めたご飯からの保遍 

③ 炊さこみ、おこねなどの具や調味料を加えて蚊いたご飯 
面 コ□ッケ•みそ汁などご飯似外のもの 
® 12時間（おやすみ保温では24時間）政上 
©しゃちじを入れたまま 
◎ 差込みプラグを抜いた状態での放置 

少量のご飯は、なべ中央に盛る 


























傳い巧 


麵纖禱 .. 

墨#護歲 


織ぶ線^::^?^ぶ 


何麗©罰謹*ツヴ " C 鑛奪計る 

白米巧の計量カップ （180 mL ) すりきり1杯ずつ 


__ 

^戀卷驚3言、瓣麵減屬す覆 ■ 

水平な所で、メニューに合ったなべのが位目盛に合わせる 
一 P 14〜15 「炊きちメモ」参照 

米を平らにならす 

璋かにひたさなくてをすぐこ炊けます。ひたしておくと、かしやねら 
かめに炊き上び D ます。 




なべを審腳こ入れでがぶたを閉め、差这みプラグを差し这む 

なべが側や本体庫巧のか分や異物を&さ取り、なべを入れる 

◎がぶたを势いよ < 閉めると、圧力式の密封性のため、をつち0閉ま5ないことびお0ます。 
留なべを入れなかった場合、すべてのキーを受けつけません。 


で、二置 一 獲選® 


◎キーを押し続けると、早送りびでをまず。 

◎記憶メニユ ー ：「しゃっをり」「ややしゃっきり」「みつラ」「ややをちをち」「をちをち」 
「玄米」 r 玄米活性」は、次にメニユーを選び炊飯するまで記憶されます。 
魯白米急遠：白米を早く炊きたいときに選びます。かしかためになります。 



炊飯 ) 屬押嘗 


r 炊飯」キ ー ^巧邸.)び点なし、炊飯開始の; ><□ ディー 
(ブヴ~)び鳴る 

む5しになると、炊を上がりまでの残り時間を表示ずる 


巧き瓣商での 


©炊飯中にプッシュボタンを巧しても、外ぶたは開さません。がぶたを開けた0、炊飯を取が肖す場合、「と 
りけし」キーを1砂しソ上巧してください。プッシュボタンび重く感じたら無理に開けず、冷ましてから開け 
て < ださい。 

◎炊飯のが態によ日、恢さ上びつたご飯の底面びラずく焦げることびありまず。 

® 米をつつみこんで炊くために、ご飯の中巧部びややくぽむことびありまず。 

©連続して炊くときは、本体やがぶたを人肌程度に冷ましてください。熱いとうまく蚊けません。 

© 故障の原因になるため、空炊きはしないでください。 


•••ご•二-ご-ご巧が祟:ミ藻:^與^^^ミ•を滨^ 


炊蔑主驟 0© 誤□黄’ィヴ喷 一) 辭臟3薦資 ，み。巧、 SBiP , : 
すぐ EC 麵卷陽ぐ费 ■, ■■■■； ^ 

蚊を上がると自動制こ保温に移り、 r 保温選択」キー偏^あ;）び 
点なし、1睹間単位で保遍経過時間を表おする. ' 

すぐにほぐして余分な水分を逃びしご飯のかたまり‘ベたつきをおさえる 
® 保温やに現在時刻を知りたいとさは、「時刻合わせ」キーの百！または疗1を押し馬權 
ださい。 ： 

を 保温を取り消して、再び保漏にすると「0時間」の表示に戻ります。 

©攸飯終了時の報知は他の報知の仕ちに切りかえることがでをます。 

一 P 27 r 報知音の種類と切りかえ方 J 参照 ぶ巧: ぉ 叩:;被が.. 



使用綾協含りけを禪し、護還歇ブ吾グ卷織矣 


炊き上びりまでの時間の目やず 


® W ±100 V . 髓20で.獅1洗の場合。 

® 時間は巧飯をはじめてか5巧湿になるまでの時間でず。また電圧•ま遍•季節•水加減などによ0か打0ます。 

•巧をこみは、米に調味料をしっか0含ませおいしくがさ上げるため、炊さ上び D までの時間び長<かかりまず。（そ熱の時間り刷30分かか0ます。） 




お願いとお知らせ 
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使い巧 


;誦麵膽 


側顧® it 麗湯ツブ無洗鑛卷計る 

無洗米専用の計量カップ （1 71 mL ) すりきり1ネ不ずつ 



^鑛鷄嫌©砂を飽なを絕がが Cttl 5 遊據5に2〜3團 
薩し <默を憑がでか S 、 水細減卷ずる 

◎無洗米は、精米製法などにより米の表面にデンプン質び多く残 
つている場合びあります。米のデンプン質で、水び白くにごつ 乂 

ていると親ブぶきこぼれ•炊き上びりび悪くなる原因になりま 
ず。白<にごるとをは、1八2度かを入れかえてすすぎます。 

©調昧斜を加えて炊くときは、なべの底か5よくかき混だます。__ 


なべを本納こ入れ r か巧米,] で n 洗米類 R したあと、感豆でダニュ-を選ぶ 

◎無洗米での r 玄米」’と r 玄米活性」は還べません。 




え欠飯')奪暑學す 


無洗米選択のしかた 

11無洗米 I を押ず 

◎ 「玄米」や r 玄米活性」または「健康文ニュー」が 
選択されている状態で「無洗米」キーを押すと、 
；><ニュー選巧は r 無洗米つラ」へ移ります。 

2 表示部に 觀游歲 a が表おされる 


t 一 ，、 • 

占ドろ！， S ' ••:•、*• t . 、 . 

奪^みジピ左な—'.; 

吾:;"评 r ; 心血を-.自 

無洗米選択の解除 
7 r 無‘ぷが] を押す 

2 裹お部の in 類慶圈 が消える 


を8遏資 


3 無洗米選択を完了 


3 無ミ先米選択の解除を完了 




この製品では、白米のもちもち度（白米を炊くときの粘りと弾力の程度)を次の己段階で炊きわけ 
ることびでをます。 

かじ： H キーを押して、「▲」の表示位置を変えてお好みのもちをち度を選びます。 


’ややちちをち 


表示部の中では r ややしやっき D 」 と r ややもちをち」はい」で表しています。 

「ややしやっきり」は「しやっき 0 J と「ご、つう」の間の「•」で、「ややもちもち」は「面つ引と「も 
ちちち」の間の r • 」で表しています。 


讓若; 立皆-、 こ - 

.一^^禪ぶ碟尊ご—直甲 ‘〜一〜い— - 

キーを巧すごとに、各メニューを点滅させてメニューを選ぶ 
•キーを押し続けると、早送りできます。 

1—メニユーの動さ方 -- ——- 

i 例:白米（もちもち度）の「ふつう」が記憶されている場合 


1まず▲の位置び「所つう」一 
「ややをちちち」-* ■ 「をちをち」-^ 
「しやっきり」一 r ややしやっき0」の 
順に変わります。 


2次にキーを押すと 

「白米急逊^「炊きこみ」^ 
「ずしめし」- ► 「おか刚一陆こわ」 
-「玄米」^「玄米活性」の順に点 
減します。 


しやっきり*ぶつう • をちをち 


' しやつまり • 面つう • をちちち 、 

A 

:::だ ..: >- : y : ヴ -. 、 

白ボ急速なさこみすしめしおかゆ 
[ .おこわ玄米玄米活性 


A 

• ’ 

白米辦巧きこみすし-おかゆ 
ぉこた亥を-をホ雜 J 
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使い方 


歴き方 




Q 巧巧がをお巧いになる場合は 

胃 一 P 1 2 r 無洗米のげき方 J 参照。水位目劇ホ、普通の米の場さと同じでず。 


.白が 

水加減 


その他 


_ ' . .. 

[白米.]の水位目感に合わせまず。 

「 A 」 の表示位置を変えてお好みのをちもち度 K を選びます。 

ぷ「ちちをち度」とは… 

この製品で白米を炊いたとさのがりと弾力の程度を次の5段階で表したをのです。 
もちもち^^^ 弱め ち ミ y 


ややしゃっき〇^^ 


,■^.*— . 喪;- 

… —... 誦 


•ややをちをち 


表示部の中ではがやしやっきり I と I ややをちちち I は囚で表しています。 

みやしゃっきり 1肋しゃっをり 1 と I ふつ可 の間の口で、 みやちちちち! は I ふご司と I もちもち I の間 
の [II で表しています。 

香;>< ニューの败を上がりは次のとおりです。 

「しやっをり」 . 粘りかなめでしゃっきりとしたご飯に炊を上げます。 

「ややしやっきり」....*「ご、つう」よりをややおめの圧力で炊き、やや粘0がなめ、弾力おをえめのごが 
に奶を上ばます。 

线 r ふつラ」 . この製吊の標準のをちをち度にげを上げます。 

「ややもちをち I ……ぉ「&つラ」よりやや高めの圧力で化りや埋力を引さ出して棘さ上げます。 

「ちちちち」 . 5つのをちちち度の中で最を高い圧力で炊をまず。「ややをちをち J に比べ、よ 

り強い站〇や弹力のあるご飯にがを上げまず。 


齒お愚 越_ I 漏 

水加減 fi: 白米:]のか位目盛にをわせます。 

メニユ—因お®を選びます。 _ 

その他白ホを早く炊さたいとさに選びます。かしかためになります。 


験をこ孩 


水加減 


その他 


でを _ - 一 _ 、 一旱-。草ミ:？^で"。、 こ' ミ-衣？^^ 

1 .OL サイズでは0.已〜4カップの間で、1 .8 L サイズでは2〜日カップの間で炊いて < ださい。超をた 
量で炊くとあみ。たり、うまく炊けないことびあります。_ 

のか位目盛に合わせまず。 

げ巧をこを]を選びまず。_ 

真の量は、米の質量（重さ）の3□〜已□%び適量です。をすざるとラまく炊けないことびあ D ます（米1 
カップは約1已 Og ) 。具はルさめに切り、米の上にのせて米と混ぜずに炊飯してください。 

調お料はだし汁や水などで薄めて米に加え、水加減したあと、なべの底か5よく混だまず。米に直接 
調味料を加えたり、なべの底からよ < 混ぜない場合、焦げびきつくなったり、ラま < 炊けない原因にな 
0ます。 


灣 '—y mu ぶ ; ふ '.；...:; J んょ :. 心 . ぶ ,:..：，''..' 

7 j < 加減 I ずしめし I の水位目盛に合わせます。 

メニュー I ずしめし I を遭びます。 


おびゆ 

米 I 玄米、分づき米では贼けません。 _ 

水加減 巧さか.你 I の水位目盛に合わせまず。 

メニュー j おかゆ I を選びます。 

具の置は米の質量（重さ）の30〜己〇始が適量です。ルさめに切り、米の上にのせて米と混ぜずに炊 
具 飯してください。煮えにくい具は、ややかなめにしてください。また、育菜類はあらかじめゆでるなどし、 

必ずおかゆび炊を上びってか5加そて <ださい。 


水加減 


洗つてざるにあげ、30分 J ツ上水切りして使用します。 
[おこね!のか位旨盛に合わせまず。 


•をち米のみの場合 
I おこわ I の水位目盛どおり 


® をちホとラ 

度な 1 


るち米を混ぜた場き 
のが位目盛よ0かしをめ 


ニユー L おこ讶を選びます。_ 

具 水加減をしたあと、ホの上に具をのせます。 


水加減] I 司の水位呂盛に合わせます。 

メニュー I ^514] を還びます。 

具を加えて巧く場合は1 .0 L サイズでは1〜4カップの間で、1 .8 L サイズでは2〜6カップの間で赃い 
• CWHB てくだごし、この場合をメニューは1を米 I を還びます。 


: 


米 

水加減 


玄米を使います。 

し玄米 I のが巧目盛に合わせます。 
I を:ホ活性 I を還びます。 


1 .0 L サイズでは 0.5 〜4カップの間で、1 .8 L サイズでは2〜8カップの間で炊いてくださし、。超えた量 
米 で炊くとあふれたり、うまく炊けない場合びあります。発芽玄米だけ、または、発芽玄米と白米を混ぜ合 

_わせて炊きます。_ 

水加減 の水位目盛に合わせまず。 

メニュ— I ややちち后哥 を選びまず。 

発芽玄米の種類によつては、ふきこぼれたり、うまく炊けない場合びあります。 

その他発ま玄米のタイマー予約げ飯や30分が上のつけおをはしないで < ださし、発芽玄米は水分を吸収し 
やずいため、ラまく炊けないことびあります。 






1 . OL サイスでは1〜3カップの間で、1 .8 L サイズでは2〜6カップの聞で炊いてくださし、超无た量で 
炊くとふをこぼれたり、うまく燃けない場合びあります。白米1カップにつき雑穀米は、10旨な下で混ぜ 
合わせて炊きまず。 

I 白が I のか位目盛+1カップにつき、 20 CC 増やしてください。 


L - 皮>やちちをち]を選びます。 
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使い方 


タイマーホ約が飯 


©食べたい時刻に自動的にご飯を炊き上げまず。2つの予約時刻を r ず約りと r 予約呂 J で記憶しまず< 

例： 7:30にげき上げたいとき 

„ ® タイマーず約のまえに、現在時刻が合っているか確認してくだをし、。-- P 27 


なべ卷審傑に; Ul (示約 j を押して. 
r ず約 1 J を選ぶ^ 

「予約1」に設定されている「目:00」が表示され、 
時刻表を， r 炊飯」キーが点滅する 
® もう一度押ずと「予約2」の ri 江00」が表示され 
ます。 


設定時刻 


娜 飯 


品) 


品で、炊をたいメニュを選ぶ 

® r 白米急速」’「炊きこみ J • 「おこね」は、タイマーず約炊飯びできません。 




またはで、巧を上げたい時刻に合わせる 

:1日分単位で進む 卜つ 

:10分単位で戻る .... い Jtr 


キ10分単位で進む 
慶キ ー ：10分単位で戻る 
® 巧し続けると10分単位で早送りびできます。 


巧飯） を禪す 


「炊飯」キーび消巧し、炊き上げたい時刻「7:30」 
と「予約」キーが点灯 

メ □デイー(ブザー）び鳴る 

@「炊飯」キーを押さないと、タイマー予約は 
完了しません。 


巧き上げたぃ時刻 ] 

1：30 f 龍 Y 圃 





お知5せ 

©タイマー予約炊飯を取り消すときは、「とりけし」キーを巧して<ださい C 
◎予約中に現在時刻を知0たいとをは、「時刻合わは」キーのまたは 

福を押してください。 
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記憶された時刻でげぐが 

ゆ予約した時刻は、 r 予約1」と巧約吕」に記憶されていまず。前回と同じ時刻で予約するときは、 
時刻合わせの必要はありません。 

例： r 予約1」に7:30、 r 予約2」に18:30び記憶されていたとき 


なべをあ保に入 11(^ を禪しで、『を約1 j 6 

または r を約含 J を選ぷ 設定時刻 J \ご'イ 

r 予約1」に設定した口:30」び表示され、 巧 -3 の 1 t 巧飯 j 

なか I ま兰 . nypAi ;; I 牛_«ぉ捕サス ^ O ' JUj 2 s . \ ■ 


r 予約1」に設定した「7:30」び表示され、 
時刻表を‘ r 炊飯」キーげ点滅する 

•をラー度押すと r 予約呂」に設定した ri 攻30」び 
表示されます。 



を(を J で、巧きたいメニュ〜を選ぶ 


才 

‘ょ欠飯)甲 3" 
I 予約でさました。 


例： r 予約 2 J の ri 狂 3 oj で 
予約を兒了したとき 


巧き上げたい時刻 

像が 



タイマー予約げ飯のおずずめ時間 


メ ニュー 

しゃっき D 

普通の米 

55か〜13晓間まで 

無巧米 

己己分〜13時間まで 

ややしゃっを0 

55か〜13瞬間まで 

己5分〜13時間まで 

戊つラ 

1時閣〜13時間まで 

1時間〜13時間まで 

やや6ちらち 

1陪閣〜13瞬間まで 

1時間〜13時間まで 

ちちちち 

1時間〜13時間まで 

1時間〜13時間まで 

すしめし 

己已か〜13時間まで 

55か〜13時間まで 

おかゆ 

1時間10分〜13時間まで 

1時間10が〜13時間まで 

を米 

1時間20か〜13瞬間まで 

一 

玄米活性 

3時間25分〜13時間まで 

— 


©タイマーぞ約炊飯のときは、かしやわらかめにのき上びります。 

© タイマー予約炊飯のときは、炊き上びりまでの残り時間を表示しません。 

® おすすめ時間未満で設定すると、ブヴーび鳴り、すぐに饮飯をはじめます。 

さ 夏場など室温び高いときは、米のひたしすぎによる腐敗を防ぐため、なるべく13時間政巧 
(無洗米は扫時間 L ソ内）で設定してください。 

® 発芽玄米のタイ7—予約炊飯はしないで<ださい。発芽玄米は水分を吸収しやすいため、ラま<巧けない 
場合びを D ます。 


1フ 


















炊き上びると自動的に標準の保遍に移り、「保温選択」 
び表おされる。1時間単位で保温時間を 

表示する。 


r 標準の保湿」中に使用しまず。 

長時間保温をするとを、かし低めの溫度(約目0で)で保温することにより、ご飯の乾燥、変色、 
においなどの発生をおさえる効果があ0ます。 


を次の場合キーを巧しても受けつけません。 

• 「炊きこ别「おかゆ」「おこね」惊米」 r 玄米活性」のメ. 
• 標準の保温で12時間経過したあと 
0なぺの温度び低いとを 

® 炊き上びりから 24 時間経過すると標準の保温に戻ります。 


標準の保温に戻り、標挙巧温び表示される 


お知らせ 

◎保温中に葡在時刻を知りたいときは、「時刻合わせ」キーの®またはを巧して < ださい, 
® 発芽玄米は、おやすみ保温をしないでください。 


26 



音の種類と切0かえ方 




時計は 24 時間表示です。室温などによりをか誤差を生じることびあります。 
時刻びずれていると动ま、次の手順で合わせてください。 

® 時刻がずれてしぶと、す約した時間に炊き上げりません。 

測：現在時刻び1 已 :01で、表をび14: 已 8のとき 
I なべを入れ、善込みプラグを差し込む 
2 「時刻合わせ」キーの E ) を押し、表示を現在時刻に合わせる 


時刻表おげ点滅する 

盧キーこ1分単位で進む 
園キ ー: 1巧単位で戻る 


時刻合わせ中 


を巧し続けると1日分 
単位で早送0びでさ 
ます。 


. •>/ 

- な•イ- ろが 


3 点滅が点抑こかわると時刻合わせ完了 

現在時刻に合わせたあと、 3 砂たつと点滅び点好にかわる 


時刻さねだ完了時 


願 H 一 7) 




メロディー音をルさくしたり、炊飯終了時の報知留を消したりずることができまず。 

祐が!の揺巧 S レ々^，**ゾバ 《•サイレント巧巧とは…欣飯終了時の報が音び调らなし、ように醜します。 

辄州の健巧こタイニノフ ただし、きキ-のきけつけ旨はブザ-でお知らせします。 

報知の種類と巧途 I ;□ディ-報巧(標華) I — メロディ—觀](ル）]"ブザー報巧 * [サイレント都知が: 

この製をの揉準の律メロディー報巧(括華）メロディー蚕5¢(擦を.炊随お了時の報知芭 
一/、、巧音。ご隋入時は、こよ D 或巧音をかをくしル）をブヴー音に変を消したいとさに;. 


鳴るタイミング 
巧:節を開拍ずるとさ 
タイマー予約操作び完了したとを 
巧節びを了したとき 


の設定になつてしずす。ドこいとをに。 

_きらきら星_ 

をらをら星 
ア 7 UU ス 


切0かえ方法 

1 なべを入れ、差込みプラグを差し込む 

S 約)を3秒ムソ上巧ず 

3 切りかえたい報知の設定完了音び鳴った 
百切りかえ完了 

報知の切りかわりと設定完了音0護 S 5? 万 


えたいと巧に。 . 

[■ピッ J 
I ■ピッ J 

「ピ ー」 x 已回 I 鳴りません 


炊飯中•保温中は切りかえることび 
でをません。 

I 操作びラまくでさないときは窝度 
7からやり直して<ださい。 


©報知は「予約」キーを3ぉ>]ソ上巧すごとに(1)^(1)^(1)—④と 
切 D かわ D ます。 


①メ □ディ-密知 ( ii ) 

[さらさ5星_!び鳴つ 


⑤メ □ディ-報巧(か） 

メ □ディー霉知(標準)よりを音の 
r さらを5星」び鳴った5設定完了 


③ブザー*報知 ④ヴイレント報知ぷ 

「ビー JX 3 回び鳴ったを短いメロディーび鳴っ 
5設定完了 たら設定完了'が 


一度切りかえると切りかえた報知音は差込みプラグを巧しても記憶されます。 
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き氣ず差込みプラグを抜を、本体•なべがをえてから行ってくだをい。 

きシンナーベンジン•みがき粉•たねし類（ナイ□ン•金属製など)•漂白剤などを使わなし巧ください。 


蒸気□セット部 

蒸気ロセットを上に引いて 
はずし、本体部かを固くし 
(寺ったふをんでふ< 

レー差込みプラグ 

乾いたふさんでふ< 

——聖源コード 

乾いたふさんでご\< 


せっけん液を含ませたあと、固 
くしぼったぶさんで風< 

操作部は乾いた成きんでご、く 
プッシュボタンの周囲に生米な 
どび入ったとさは巧ぐしやつま 
よラじで必ず取り除く 


さ化学ぞうきんを使うときは、強くふいたり長い時間触れさせないでください。 


燕気ロセットのが側、内側はかで流し洗いする 
® 蒸気ロケースの開け方 
蒸気ロケースの指かか0部を押しながら開ける 

•霖気ロケースの開め方 

燕気ロケースの指かかり部びカチッといラまで確実に閉 
める 

® 蒸気ロパッキンのはずし方•つけ方 
つまようじなどを用いて蒸気□キャップの切り巧を部よ 
りはずす 

つける際は、ねじれたりしなしなうにする。ねじれたまま 
使用すると蒸気やおねばびをれる恐れびお0ます。 


指かかり部 








スポンジなどのやね5かいちので洗ラ 

ちれび気になる場合は中性洗剤（食器用 
洗剤）を使って洗ラ 


なべのフッ素を膜は傷がつくと、はがれる原因になります 
ので、ていねいなお取り扱いをお願いしまず。 

フジ素皮膜を傷めないために巧のことをお守りください。 
图スプーンや茶わんなど入れて洗わない 
目みがを粉やたわしなどで洗わない 
国酢は使わない 

国調昧料を使ったときは早めにお手入れずる 


なべのフッ素を膜は使胤こより消耗しまず。 

ををむ5びでさたり、はびれることびあ0ますが、性能 
や衛生上の支障や、人がへの影響度）はありません。 
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お手入れ交換部品 




内ぶた 

まを弁柿ール入り）—— 
巧ぶた/む/キン- 

内ぶたごと、湯または水 
にひたしスポンジで洗ラ 

ご飯粒などの異物が詰ま 
っているときは、竹ぐし 
やつまぶラじで取0除< 

圧力調整装置- 

本体- 

サイドセンサ- 

固<しぼった&さんで 
ふを取る 

生米や異物が詰まって 
いるとをは、竹ぐしや 
はしで取0除く 





プッシュポタン 

プッシュボタン付近に 
落ちたご飯を取り除< 
©外ぶたび開かな<な 
ることびあります。 

がぶた 

外ぶたをしっかり持ち、 
固<しぼったふさんで 
ふ< 

列■ぶたの内側についた 
おねばやご飯粗をされ 
いにみを取る 

この部分に落ちた 

争飞ご飯を取り除く 
® 外ぶたび開かな 
判 くなることがあ 
ノ ります。 


はずし方 

內ぶたとつ手を片手でささえなびら（①）、內ぶた 
止め異を巧し上げて(感)はずす。 

♦のぶた止め員を巧し上げずにのぶたとつ手を持 
つて引っ張5ないで < ださい。 

(內ぶたまたはがぶたの故障の原圆こなりまず。） 


つけ方 丄、。卜 

内ぶたのツメに力巧）をがぶたのツメ差し込み部巧;:5；這- 
に合わせて巧ぶた止め具びカチッと音びするまで と®ち 
押し込む 

を 取りっけるときはかぶたパッキンを内ぶたで引 ， 
つかけなしでください。 



巧ぶた止め具 



ツメ差し込み部 
拡大図 A 


褒換部扇: 


於巧口が§1巧 

® 損傷した場合は、新しい部品と交換（有償）してく 
ださい。 

◎交換の際には製品!の型名および部品名をご確認 
のラえ、お買い上げの販売店でお求めください。 


がロク 

がロロ巧 

部品番号 

内ぶた （ l . OL サィズ） 

C 扫已 

内ぶた （1.8 L サイズ） 

1 C 87 

なぺ （1.0 L サイズ） 

B 234 

なベ （1.8 L サイズ） 

巨235 

しゃをじ 

SHAKN 

謙米専用計量カップ 

61-7824 
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©修理のお問い合わせまえに、一度お調べください。 



症状 ^ 

參 お調べいただくこと 


ご飯が、かたし1 !• 

ゃゎらかぃ ^ 

©傾いた場所で水力□減をすると、水量げ多くなったり、みなくなった 
0して、ご飯のかたさびかね D ます。 

©銘柄、産地、保存期間（新米•古米）などにより、ご飯のかたさびか 
を'' わ0ます。 

® 室温-水温などにより、ご飯のかたさげかわりまず。 

©タイマーず約炊飯をすると、ご飯びやわらかくなることがあります。 
◎ 白米急違败飯をずると、ご飯げかためになりまず。 


ご飯び、ひどく焦げる旨 

©なべの底やサイドセンサーにご飯粒や米粒などの異物びつい 
を" ているためです。 

©洗米が不十分で、めかげ残っているためでず。 

炊 

飯 

げ飯中にふさこぼれる [ 

◎おかゆを炊くときにおかゆ似がのメニユーで炊し、てし、ませんか？ 

>‘ @認気ロセットをつけ想れていませんか？ 

◎洗米が不十分で、めかび殘っていませんか？ 

炊飯でをない [ 

® 差込みプラグをコンセントに差し込みましたか？ 

■ ©表示部に 「 EOl 」、「 E 02」 など表示していません石、？一 戸38 


巧飯•保溫中に r ジ ー J . 
と音がずる L 

® マイコンげ义力調節をしでいる音です。 


炊敵•保温中に r ブー J f 
と音びずる * 

> © 内部の熱をがへ出すために、フアンが回っている音です。 


かぶたと本你の間か S f 
ぶ気がをれる f 

◎内ぶた…落としたりして寒形していたり、巧ぶたパッキンび切 
れていないかを調べて<だたい。 

> ® 圧力調藝装置…巧び詰まっていなしぶ\異物びかみこんでいな 
いかを調べて < ださい。 

◎をを弁…中に入っているボールが動くかを調べてくだごい。 

保 

靈 

.細 恩 

保温中、ご飯びにおラ 

変色ずる ！ 

乾燥ずる レ 

ひどくつゆがつく 

◎ 12時間じ Lb の標準の保温をしていませんか？ 

每少量のご飯を保温していませんか？ 

毎しゃをじを入れたまま保温していませんか？ 

毎;令めたご飯をあたため直していませんか？ 

@炊さ上びったご飯をよくほぐしましたか？^ 炊を上びった 

> ご飯をよくほぐしてください。 

@洗米び不十分で、めかび残っているためです。 

每米や水の種類により、炊き上びり後のご飯び黄色くみえることび 
あ0ます。 

©炊さこみご飯を炊いたあとは、においび残ることびあ0まず。^ 
怠入りになべを洗って < ださい。 


おやずみ保温び b 

でさない ^ 

◎おやずみ保温を费けつけないメニユーを選んでいませんか？ 

一 P 2 色 

會保温経過時間び12時間経過していませんか？ 一 保温経過 
み 時間び12時間経過ずるとおやすみ保温を貴けつけません。 

魯をめたご飯を保温していませんか？-*なべの遍度び低いと 
おやすみ保温を受けつけません。 


症状 

予約をずると i ; 

ずぐに炊飯びはじまる’ 

參お調べいただくこと、，、 

◎現を時刻は合っていますか？ 一 時計は24時間表おです。 

をラー度、調べ直してください。 

◎タイマー予約蚊飯のおずずめ時間未満に設定した場合は、すぐ 
に炊飯びはじま D ます。 

を 予約時刻に炊けない 1 

◎現在時刻は合っていますか？ 時計は24時間表おでず。 

f をう一度、調べ直して < ださい。 

約 

予約でをない L 

® r 炊飯」キーを巧しましたか？- ► 「炊飯」キーを押さないと、 

. タイマー予約は完了しません。 

をタイマー予約炊飯を黄けつけないメニューを選んでいませんか？ 

一 P 1 巨 

発芽玄米びにおラ i 

a 厦場など室温び高くあ日ませんか？ - 室温び高いと強く 
おラことびあります。発芽時間を短くするか、玄米の量を 
減らしてください。 

® 銅板 A • B をセットしましたか？ 一 銅の巧菌効果により、 
においの発生をおさそています。怒ず セッ トしてくだをい。 

® すぐにか洗いしましたか？ - 発まコースび終わったあと 
は、そのまま放置せず、必ず水洗いして<ださい。 

M ョーグルトが 【 

两 固ま6ない ‘ 

メ 

ユ 

1 

® をとになるヨーグルトと牛乳は指定のをのじ(がを使用してい 
ませんか？-指をしソかのをのを使用するとラまく固ま0 
ません。 P 24 

® をとになるヨーグルトと牛乳をよく混ぜ合わせていますか？ 

-ラまく混ざっていない場合、うまく固まりません。 

® 調理時間を調節しましたか？- ► ヨーグルトや牛乳の種類 
によっては、固まるまでの時聞にバラツキびあ D ますので調 
理時間を調節してください。 

豆腐び固ま6ない 1- 

1 

® 豆乳とにび0は指おのをの似がを使用していませんか？ - 
指定!;(がのをのを使用するとラま < 固まりません。 P 24 
® 豆乳とにびりをよく混ぜ合わせていますか？— ラまく混 
ざっていない場合、ラまく固まりません。 

:-を調理時間を調節しましたか？一 豆乳やにびりの種類によ 

1 っては、固まるまでの時間にバラツキびありますので調理時 

' 間を調節して < ださい。 

' を豆乳とにび D を混ぜたときだまになっていませんか？ - 

； だまになる場合は豆乳を冷やしてからにがりを加えてください。 

温泉たまごが固ずぎる， 
またはやわ S かずさる t 

'® 卵の個数•卵の大きさやかたさの巧みによって時間を調節して 

1 ' <ださい。 

キー操作びでさない[: 

1 ©差込みプラグをコンセントに差し込みましたか？ 

ド’ ©なべび入っていまずか？ 一 なべを入れて<ださい。 

そ 

の 

他 停電び . 

起こったら ' 

◎ご飯を炊をなび S 、 電気 ポットで湯を沸かした0、電子レン 
ジをお使いになると定格電流を超えてブレーカーび下りるこ 
を. とびあ D ます。一炊飯ジャーは単独のコンセントでお使い 

ください。プレーカーを復帰させたとさ、停電時間び] 0分 
未満なら継続して炊さはじめます。 
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固つたとをに 


こ知惡疆讀屬したとを 


表巧 


矮お調べいただくこと 


'C rt c nn 
C u t t u ど 


EOl 


It £ IS ! 


©故障です。一お買い上げの販売店または弊社のお客様ご 
相談窓□までご連絡 < ださい。 


E tB 


EOS 


I ® 異常な電圧び入つた場合、故障防止のために動作を停止し 

i 參 ます。コンセントの定格電圧を確かめて、正しい電圧 

または別のコンセントをお使い<ださい。 


H か! 


©なべの入れ忘れです。-*なべを確実に入れて<ださぃ< 


HGt がさ 


留ふたセンサーまたはサイドセンサーび青湿になつています。 
- 「とりけし」キーを巧し、ふたを開け約15分間冷まし 
てくだごい。（やけどにごを意 < ださい。） 


HOS 


み示び消えた 
i：nrg を点滅する 


感異常に圧力のかかった場合、故障防止のために動作を停止し 
ぎす。*-がぶたを閉めたままで差込みプラグを抜かずに、 
自然に圧力び下びるまで待ってください。 rH 09 J 表示び消 
えたあとに、差込みプラグを抜いて、蒸気口 •圧力調整装置•ま 
全弁のお手入れをしてください。 

◎お手入れ後も、 rH 09」 表示が出る場合は故障です。-お 
買い上げの販売店または弊社のお客様ご相談窓口までご連 
絡ください。 

◎内蔵の U チウム電池げ切れています。 

差込みプラグを抜くと表示や記憶（現在時刻-メニュ ー- 
保温状態）は消えますび、差込みプラグを差し这み、時刻 
を合わせ直すと通常どおり使えます。 

取りかえられる場合は、お買い上げの販売店または弊社の 
お客様ご相談窓□にご依頼ください。有償で電池をお取り 
かるいたします。 
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表示び 

おかしくなる 


©差込みプラグをいったん抜いて、をラー度差し込んでくだ 
さい。一 「7:00」び点滅しますので、時刻を合わせ直 
して < ださい。 


- ^ 型 名 
白米•白米急速 

のをこみ 

ずしめし 

おかゆ 

おこわ 

玄米•玄米活性 
発穿をホ 
発き コース 


無洗米 


無洗米 


無洗米 


無洗米 i 


無洗米 


均保温時消費電力 
飯 方式 
源コードの長さ 
形 寸 法（約 cm ) 


NP - FT 10 


0.09〜1.0 

[0.5 〜日•引 

0.18-1.8 

0.09-0.94 

の.已〜已.引 

0.17〜 1.71 

0.09〜0.72 

[0.5-4] 

0.36〜1.08 

0.09 〜0.68 

[0.5-4] 

0.34 へ 

'1.03 

0.18〜1.0 

[1 〜己.引 

0.18〜 1.8 

日.17〜日 .94 

[1 〜已.引 

0.17へ 

•1.71 

日.09〜0.27 

[0 .已〜1.引 

0.0日〜 

‘0.4 己 

0.0白〜0.吕日 

[0 .已〜1.引 

0.09〜0.43 

0.1目〜 0.7 吕 

[1 〜 4] 

0.36〜1.08 

0.17〜〇.目8 

[1 〜 4] 

0.34〜 

■1.03 

0.18〜0.72 

[1-4] 

0.3 目〜 

-1.44 

0.09-0.72 

[0 .已〜 4] 

日.3巨〜 

'1.44 

0.18〜0.36 

[1 〜 2] 

1 0.18-0.9 


交流1日 0 V 123日 W 已0/巨日 Hz 
2已 W 


が;.’:.:も:をぶ. NP モ Tl 8 

日.18〜 1.8 [1-10] 

0.17〜 1.71 [1-10] 

0-36 〜1.08 [吕〜巨] 

0.34〜1.03 に〜日] 

0.18〜 1.8 [1-10] 

0.17〜1.71 [1-10] 

0.0日〜 0.4 己 [0 .日〜吕.日] 

0.09-0.43 [0 .日〜2.已] 

0.3 巨〜1.08 [吕〜 6] 

0.34〜1.03 に〜 6] 

0.3 目〜 1.44 に〜 S ] 

日.3巨〜 1.44 [2-8] 

日.18〜日.目 [1 〜引 

交流10 0 V 13已〇邮己 O/eOHz 
3己 W 


肋 IH (誘導加熱)方式 
1.0 m (コード U — ルつき) 


幅呂ち.百X興行3ス己X高さ22.日 
約6.0 kg 


幅2目.己 X 奥行4 dOx 高さ2己.已 
約ス日 kg 


T 、» 書の巧容のご確認と保存のお願い 
必ず r 販売店げおよびお買し)上げ日」をご確認のうえ、お買い 
上げの販売店から到ブ取り、内容をよくお読みのうえ、大切に 
巧存してくたでい。 

2. 保認期間について 

保証期間はお買し' Lh げの日から.本佩ま1年間、なべ内面の 
フッ素加工は3年間です。 

3 . 修理をお申しつけされるとを 
《保証期間中》 

製品に保証書を添えて、お買い上げの販売店にご持参くだ 
さし、保証書の記載の容に基づき修理いたします。 

ぶな証期間を経超していると去夕 

修理すれば使用でをる製品は、ご要望により有料修理いたし 

まず。 


4. 補修用性能部品!※の保有期間は、製造巧 
-ち切り 後 号穿間 

※性能部品とは、その製品の機能を維持するためにお雲な 
部品です。 

5■修理料金の化組み 

修理料金は、技術料、部品代、出張料などで構成されてい 
ます。 

「技術料 J は、診断•故障箇所の修理およぴ部品交換’調整’ 
修理完了時の点検などの作業にかかる費用です。 
「部品巧」は、修理に使用した部品および浦助材料巧です。 
「出張料 J は、製品のある場所へ技術者を派遣する場合の 
費用です。 

圆お客様ご自身での修理、分辭や改造は跑础こしな 
いで < ださい。 


修理-お取0扱しい消耗品や部品ご購入な 
どのご巧談は、まずお買い上げの販売店に 
お問い合わせ < ださしん 

ご乾居やご贈普などでお困0の場合、脾社 
の窓 □ r お客樣ご相談センター」にお問い 
合わせください。 

所在地、里話番号などは変更になることげ 
あ0ますので、巧5かじめご了承くださし、。 

ホ—ムベ—ジのご案內 _ 

消耗品•部品のご晴入専用ページ 
http ;// www . 2ojirushi - fresco . com / 


お客様ご相談センター 


ナビダイヤル市内適話料金でご利用いただけます 

受巧時間9:00〜17:00巧躍曰〜を曜日け兄曰、弊社が業曰を除く） 
® 携帯電話. PHS でのお問いきわせ Tel (06) 白3曰 6-2451 
® ファクシミ U でのお問い合わせ Fax (日 6) 目3百 6-61 43 

製品の r 型ち I お問い合わせ内容」と，お客様の「おを前•ご住所•題話香号- 
FaxS ^ J をこ‘お入のラる，お P 马い合わせください。 


仕纔 


◎取り消しが態（炊飯•保温をしていないとを）の消費電力は、約 0.9 W です。 

◎平均巧温時消費電力は、室温2日でで最大炊飯容量の場合でず。 

◎特定地域（高い山•厳寒地）においては、所定の性能び確保でさないことびあります。 
こうした場巧での使用はなるべくおさけください。 




炊飯容量(約 L ) 【】内はカップ数 


定审砍電死賈 I 
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